
Eine Marke der JUCHEM GRUPPE

Backen ist für uns mehr als ein Trend: es ist Handwerk, Herzenssache und ein kleines Stück Glück 
im Alltag. Mit unseren Premium-Backmischungen wird aus einem simplen „Ich back mal schnell 
was“ ein echtes Genusserlebnis – ob knuspriges Brot, saftiger Kuchen oder luftige Creme. 

„Die Backschwestern“ steht für ehrliche Zutaten, gelingsichere Rezepte und charmantes Design.
Für dich. Für deine Familie. Für deine Lieblingsmenschen. Für Menschen mit Lust auf Genuss. 

Die Backschwestern – Premium Back-
mischungen. Ehrlich gebacken.



Biscuit
Kreativ-Grundmischung für einen lock-
eren und leichten Biskuit für verführeri-
sche Torten & Leckereien mit Geling-
Garantie.

Die feinen Backmischungen für Kuchen & Gebäck 
der Backschwestern im Überblick

Kreativ-Grundmischungen

Premium-Backmischungen

Unsere Kreativ-Grundmischungen sind die perfekte Basis für deine Backideen. 
Einfach, vielseitig und mit Geling-Garantie. Für Kuchen, Torten und mehr.

Unsere Premium-Backmischungen bringen Vielfalt und Genuss in deine Küche. 
Von Brownies bis Waffeln – immer gelingsicher, immer lecker.

Brownies Muffins au chocolat

Gewürzkuchen Leckere Kekse

Premium-Backmischung mit feiner 
Schokolade und beiliegender Backform 
für intensiv schokoladige Brownies mit 
saftiger Krume und langer Frischhaltung.

Premium-Backmischung mit feiner 
Schokolade und beiliegenden Förmchen 
für intensiv schokoladige Muffins mit 
saftiger Krume und langer Frischhaltung.

Premium-Backmischung mit einer feinen 
Mischung erlesener Gewürze für ge-
schmacksintensive Gewürzkuchen nicht 
nur in der Weihnachtszeit.

Premium-Backmischung für knusprig-
leckere Kekse, die sich nach Lust und 
Laune dekorieren und verzieren lassen.

Crème formidable
Kreativ-Grundmischung für den vielseiti-
gen Einsatz in Bäckereien oder auch zu 
Hause zur Herstellung einer hochwerti-
gen, backfähigen Vanille-Kaltcreme.

Dinkel-Biskuit
Kreativ-Grundmischung mit Geling-
Garantie für leckeren Dinkel-Biskuit als 
Basis vielfältiger Kuchen, Torten & mehr 
ohne Weizenbestandteile.

Rührkuchen

Hefeteig

Kreativ-Grundmischung als variable 
Basis für vielfältig kreative Kuchenvari-
ationen.

Kreativ-Grundmischung zur einfachen 
und sicheren Herstellung eines vielseitig 
einsetzbaren Hefeteigs als Grundlage 
herzhafter und süßer Backwaren.

Torten-Vielfalt-Creme 
Kreativ-Grundmischung für eine geling-
sichere, leckere und vielseitig einsetz-
bare Buttercreme.

SconesQuarkbällchen
Premium-Backmischung zur Herstellung 
eines britischen Teegebäcks für authen-
tisch königliche Genusserlebnisse zur 
Tea-Time.

Premium-Backmischung für rundum 
leckere und luftig-leichte Quarkbällchen 
mit Geling- und Genuss-Garantie.

Vegetarisch GlutenfreiVegan Laktosefrei



Vollkorn & Vital
Hier steckt Power drin: Unsere Vollkorn- und Vitalbrote sind reich an Nährstoffen 
und voll im Geschmack. Für alle, die bewusst genießen.

Die Brot-Premium-Backmischungen 
der Backschwestern im Überblick

Körnerkraft Kornverliebt

Hafergenuss

Premium-Backmischung für wertvolles 
Proteinbrot. Voller Körnerkraft. Reich an 
Protein. Echt im Geschmack.

Premium-Backmischung für charakter-
volles Dinkel-Vollkornbrot. Für alle, die 
Körner lieben.

Premium-Backmischung für nährstoff-
reiches Haferbrot. Mild, sättigend, 
rundum gut.

Kornjuwel
Premium-Backmischung für genussvol-
les Mehrkornbrot. Edel gebacken. Fein 
im Geschmack.

Boule au beurreWaffeln Brüsseler Art
Premium-Backmischung für 
außergewöhnlich locker-flockige und 
einzigartig unwiderstehliche Butter-
buchteln.

Premium-Backmischung mit Geling-
Garantie zur Herstellung verführerisch 
softer Waffeln nach Brüsseler Art.

Urmalzkruste

Heimatkruste

Kornblick

Mühlenstolz

Premium-Backmischung für malziges 
Mehrkornbrot mit Urgetreide. Kräftig. 
Echt. Unverfälscht.

Premium-Backmischung für rustikales 
Bauernbrot. So schmeckt Zuhause.

Premium-Backmischung für ballaststoff-
reiches Landbrot mit Schlütermehl. 
Ehrlich. Herzhaft. Jeden Tag ein Genuss.

Premium-Backmischung für altdeutsch-
es Mühlenbrot. Das Brot, das Geschichte 
schreibt.

Römerlaib
Premium-Backmischung für Mehrkorn-
brot nach römischer Rezeptur. Zurück 
zu den Ursprüngen.

Kräftig & rustikal
Kräftige Brote mit Charakter: rustikale Mischungen für herzhafte Geschmackserlebnisse.

Vegetarisch GlutenfreiVegan Laktosefrei



Berg Back GmbH  Juchem-Straße 1  66571 Eppelborn  Germany
T. +49 (0) 6881 800 0  E. auftrag@bergback.de  www.bergback.de

www.backschwestern.de   www.instagram.com/backschwestern   www.facebook.com/backschwestern

Sie haben Interesse an 
unseren Produkten?

Leitung Export
Günter Berg 

T. +49 (0)6204 918 888      
M. +49 (0)171 6162 738  
E. guenterberg@juchem.de

Vertriebsleitung Deutschland
Christoph Selzer

T. +49 (0)6881 800 0      
M. +49 (0)151 681 964 82  
E. christophselzer@juchem.de

„Qualität, auf die Sie sich verlassen können!“
Unsere Backmischungen entstehen nach höchsten Standards – mit ausgewählten Rohstoffen 
von nachvollziehbarer Herkunft und gelebter Verantwortung. Zertifiziert nach IFS Food 8, 
Bio (DE-ÖKO-005), RSPO SG sowie ohne Gentechnik.

Fein & Aromatisch
Für den feinen Brotgenuss: aromatische Backmischungen mit dem gewissen Etwas – 
von Dinkel bis Ciabatta.

Bella Ciabatta
Premium-Backmischung für die italie-
nische Brotspezialität. La Dolce Vita – 
ofenfrisch.

Dinkelwonne Kornherz
Premium-Backmischung für charakter-
volles Dinkel-Brot. Dinkel, der glücklich 
macht.

Premium-Backmischung für ausgewo-
genes Mehrkornbrot. Körnerkraft mit 
Gefühl.


